Załącznik nr 1b

Nazwa i adres szkoły do której nastąpi dostawa

ZESPÓŁ SZKÓŁ NR 2 W CIECHANOWIE; UL.ORYLSKA 9; 06-400 CIECHANÓW
I. Nazwa przedmiotu zamówienia 

Pracownia gastronomiczna
II. Dokładny opis poszczególnych przedmiotów wchodzących w skład zamówienia (w tym wymagania dotyczące gwarancji, serwisu).

	Lp.
	Nazwa produktu

Opis minimalnych wymagań i parametrów technicznych
	Ilość

	1
	Patelnia elektryczna 
· Moc całkowita:5,4 kW

· Pojemność robocza: 37 L- 45 L

· Powierzchnia robocza: 0,25m²- 0,50 m²-

· Napięcie zasilania: 3 NPE 230/400V 50Hz

· Przechył misy: ręczny

· Wymiary: około 700x600x850 (dopuszczalne będą wymiary ok. 700 x 800 x 850 mm)
· Płynna regulacja temperatury w zakresie 50-275 C

· Stal nierdzewna
	2szt.

	2
	Piec konwekcyjno-parowy
Opis:

Elektryczny

Sterowanie elektroniczne, dopuszczalne sterowanie manual
Pojemność komory 5xGN 2/3 lub 5 x GN1/1
Odległość między prowadnicami 80 mm lub 70 mmm
Wymiary zewnętrzne  około 610x620x(H)660 mm
Ilość wentylatorów z rewersem 1
Termostat +50°C do +270°C
Moc/napięcie 3,2 kW/230 V
Waga 40 kg- 50 kg

	2 szt.

	3
	Piec do pizzy
-  Pojemność 2x 4x Ø32 cm/ Ø40 cm lub 8 x fi 32 cm
- Wymiary: około  975 x 950 x (H)750
- Moc: 9/400 kW/V lub 8,9 kW
– Sterowanie manualne 
– Front wykonany ze stali nierdzewnej 
– Obudowa wykonana z blachy malowanej proszkowo na kolor czarny lub srebrny 
– Grzałka górna i dolna sterowane oddzielnie 
– Izolacja komory z wełny mineralnej dla oszczędności energii 
– Termostat z zakresem temp.: +50 do +450/500 ºC 
– Dno komory wyłożone płytą szamotową 
– Wymiary wewnętrzne komory:  około 600 x 650 x 250 mm lub H ok. 150 mm, szer. ok. 665 mm, głęb. ok. 685 mm
– Oświetlenie komory

	2 szt.

	4
	· Ekspres do kawy
· Kolor: dowolny 
· Szerokość [cm]: 25- 35
· Programowanie: Automatyczne płukanie przy każdorazowym włączeniu/wyłączeniu Automatyczne płukanie i usuwanie kamienia
· Moc [W]: 1600
· Pojemność [l]: 1.2-1.7/1,8L
· Typ ekspresu: Automatyczny
· Rodzaj ekspresu: Ciśnieniowy
· Spienianie mleka Tak
· Ciśnienie [bar]: 15

	4 szt.

	5
	Sejf(
Zamek elektroniczny, dodatkowe otwarcie przy zastosowaniu awaryjnego klucza i kodu.

1 półka

–  Do zabezpieczenia dokumentów, laptopów gotówki, papierów wartościowych, biżuterii itp.
–  Do montażu w meblach oraz do zabudowy wnęk meblowych lub wolnostojące (przytwierdzone).

 drzwi blokowane przez dwa rygle o średnicy 18 mm.
–  Wyposażone w zamek elektroniczny z indywidualnym kodem 3-8 cyfrowym.
–  Sejf  wyposażony w zamek elektroniczny z wyświetlaczem i wewnętrzny napęd sterujący pracą mechanizmu ryglowego. Zamek ma możliwość zaprogramowania dwóch kodów otwarcia – jeden dla gościa, drugi dla recepcji oraz awaryjnego otwarcia, za pomocą specjalnego klucza dostarczanego wraz z sejfem. Wewnętrzna pamięć zamka umożliwia odczyt 100 ostatnich zdarzeń. 
–  Posiadają możliwość mocowania do podłoża lub ściany.
 Wymiary około 250 / 350 / 250 mm

240 / 340 / 200 mm

Waga 8- 12 /13 kg

	2 szt.

	6
	Kasa gastronomiczna  (POS komputer  z ekranem dotykowym  wraz z oprogramowaniem pozwalającym generować paragony)

Przekątna ekranu: 12"

Typ panelu dotykowego: rezystancyjny, 6 żyłowy

Maksymalna rozdzielczość: 1024 x 768

 JEDNOSTKA CENTRALNA

Procesor  dwurdzeniowy + chłodzenie lub nowszy 
Płyta główna: wyjścia USB 3.0(4), USB 2.0(2), HDMI, DVI-D, VGA, RJ-45(10/100/1000Ethernet)

Pamięć RAM: 512MB

Max możliwość rozszerzenia RAM: 2GB

Dysk twardy: 80GB SATA

Rozmiar fizyczny dysku: 2.5"

 PORTY I SLOTY

Ilość portów USB: 4 x USB 2.0

Ilość portów szeregowych: 4 x RJ-45 (COM3 / COM4 5V/12V)

Złącze szuflady na pieniądze: 1 x (12V/24V)

Klawiatura: 1x PS2

Sieć Ethernet: 10/100/1000Mbps Giga LAN

OPCJE ROZBUDOWY

Czytnik kart magnetycznych: w standardzie (3 ścieżkowy)

 INNE

Zasilacz: zewnętrzny  65W, 19V, 3.4A

Warunki pracy: 5°C ~ 35°C

Wymiary:  około 326(S) x 58(G) x 247(W) mm

Waga: 2.0 - 3,5 kg

Kolor:  dowolny

	10szt


Gwarancja – co najmniej 12 miesięcy od daty dostawy ( o ile wyżej nie postanowiono inaczej).
Miejsce dostawy – Zespół Szkół nr 3 im. Stanisława Staszica w Ciechanowie, ul. Okrzei 6, 06-400 Ciechanów.
Dostawca zapewnia na miejscu montaż urządzeń, ich uruchomienie.

