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Załącznik 1
Nazwa Partnera: Powiat Otwocki
Nazwa i adres szkoły: Zespół Szkół Ekonomiczno-Gastronomicznych im. Stanisława Staszica  w Otwocku, ul. Konopnickiej 3
I. Wyposażenie pracowni gastronomicznej 

II. Dokładny opis poszczególnych przedmiotów wchodzących w skład zamówienia 
(w tym wymagania dotyczące gwarancji, serwisu). 

	PRACOWNIA GASTRONOMICZNA 1

	wyposażenie
	ilość

	PODGRZEWACZE DO TALERZY
· wykonanie nierdzewne

· pojemność: 50 talerzy

· regulacja temperatury 20-90 °C

· nierdzewna górna pokrywa talerza

· automatyczne wysuwanie talerza

· średnica talerzy 32 cm

· wymiary: 45x50x90(h) cm

· zasilanie: 230V

· moc: 0,75 kW
	1

	PIEC CUKIERNICZY TRZYKOMOROWY
· wykonanie: stal nierdzewna wewnątrz i z zewnątrz

· regulacja temperatury: 0 - 300 °C

· timer: 0 - 120 minut 

· wyposażony w blachy do pieczenia
	2

	MIESIARKI DO CIAST
Mikser spiralny na 10 litrów, służący do mieszania, ubijania, wyrabiania, ucierania ciast 
w szczególności tzw. ciast ciężkich (różne rodzaje drożdżowego, ciasto pierogowe itp.)
	        2

	WAGI ELEKTRYCZNE
Wykonane ze stali nierdzewnej, z cyfrowym wyświetlaczem, o maksymalnej masie ważenia do 5- 6kg
	7

	Miksery ręczne
Stojak z  misą obrotową, z różnymi końcówkami do ubijania, ucierania, przecierania. Moc 400 – 450 W.
	8

	KOMPLETY NOŻY
Ostrzone laserowo, ze stali nierdzewnej.

· Noże w blokach po 7 szt. w zestawie powinny być:

· 1 x nóż do wędlin 45-120 

· 1 x nóż kuchenny 45-180 

· 1 x nóż do chleba 45-200Z 

· 1 x nóż do jarzyn 45-150 

· 1 x nóż do steków 45-135 

· 1 x nóż do jarzyn 45-125 

· 1 x nóż do mięsa 45-175 
	8 kompletów

	UBIJARKA CUKIERNICZA
· do lekkich ciast i ubijania piany,

dzieża o pojemności 101 +/- 2 l, oraz zestaw trzech końcówek,

· części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane, powinny być ze stali nierdzewnej,

· dzieża zawieszona na ruchomych ramionach,

· osłona bezpieczeństwa,
	2

	DOZOWNIKI Z SITEM DO CUKRU PUDRU
Ze stali nierdzewnej, pojemnik z sitkiem w kształcie kubka z uszkiem wyposażony jest w łatwo nakładane i zdejmowane drobne stalowe sitko.
	4

	SITO MECHANICZNE DO MĄKI
Sitko mechaniczne do mąki z wysokiej jakości stali nierdzewnej. W kształcie kubka z  rączką do naciskania służy do przesiewania mąki. 
	7


	PRACOWNIA GASTRONOMICZNA 2

	PODGRZEAWCZE DO TALERZY
· wykonanie nierdzewne

· pojemność: 50 talerzy

· regulacja temperatury 20-90 °C

· nierdzewna górna pokrywa talerza

· automatyczne wysuwanie talerza

· średnica talerzy: 32cm

· wymiary: 45x50x90(h) cm

· zasilanie: 230V

· moc: 0,75 kW
	1

	PŁYTY INDUKCYJNE
wymiary 60 na 60 cm do zabudowy z montażem (UWAGA: montaż wchodzi w skład zamówienia), wraz z szafką z płyty w kolorze srebrnym/szarym, wolnostojącą 
	7

	PIEKARNIKI ELEKTRYCZNE
wymiarowo pod płyty indukcyjne 60 na 60 cm, do zabudowy  (UWAGA: montaż wchodzi w skład zamówienia) w szafce pod płytą indukcyjną
	7

	GARNKI INDUKCYJNE
ze stali nierdzewnej , w jednym zestawie 5 różnej wielkości garnków o pojemności: 5l, 3l, 2l, 1,5l, i rondel 1,5l z pokrywami
	7

	PATELNIE INDUKCYJNE
komplet powinien zawierać 3 wielkości patelni : 24cm, 28 cm, 25cm, ceramiczne,
	7

	DROBNY SPRZĘT CUKIERNICZY
blachy do ciast długość: 24,0 cm / szerokość: 24,0 cm / wysokość: 5,5 cm

- długość: 30,0 cm / szerokość: 23,5 cm / wysokość: 6,0 cm

- długość: 35,5 cm / szerokość: 23,5 cm / wysokość: 6,0 cm

Wykrojniki do ciastek – różne formy do wycinania ciasteczek 

Worki cukiernicze z końcówkami – worki wykonane z bawełny do wyciskania kremów z kompletem 16  końcówek o różnych wzorach.
Obręcze cukiernicze – obręcze cukiernicze o trzech różnych średnicach z wywiniętym rantem, spięte ozdobnym łańcuszkiem

Średnice: 15 cm, 17,5cm , 20 cm

Foremki do ciastek – metalowe do wykrawania ciasteczek, metalowe karbowane do wypieku babeczek, foremki do produkcji czekoladowych ozdób.
	

	KUCHENKA MIKROFALOWA 
z funkcją grilla, termo obiegiem, piekarnika, nie do zabudowy, w kolorze stalowym
	2

	GARNKI DO GOTOWANIA NA PARZE – ze stali nierdzewnej 5 elementowe z przykrywką (można gotować kilka potraw jednocześnie)
PROGRAM KOMPUTEROWY do układania diet, posiłków – program z licencją do układania, kontrolowania, rejestracji i kontroli posiłków 
	4

	GRILL ELEKTRYCZNY
 Moc 2000W i dwie pozycje pracy – dwustronna oraz standardowa. Zdejmowane płyty grzewcze, aby można było myć części w zmywarce
	2


III. Miejsce dostawy: Zespół Szkół Ekonomiczno – Gastronomicznych, ul. M. Konopnickiej 3, 05-400 Otwock, termin dostawy: dni robocze od poniedziałku do piątku w godzinach od 8.00-15.00


