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Załącznik nr 1
Nazwa i adres szkoły: Zespół Szkół Ponadgimnazjalnych im. Wł. St. Reymonta

06-330 Chorzele ul. Szkolna 4 

I. Zakup, dostawa, instalacja  wyposażenia do pracowni gastronomicznej
II. III.  Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia
1. Robot wieloczynnościowy – 2 sztuki

	Misa z tworzywa sztucznego z przezroczystą pokrywą,
Mikser (materiał-tworzywo sztuczne) do przygotowywania koktajli, rozdrabniania, miksowania

· 2 stopniowa regulacja prędkości oraz funkcja pracy pulsacyjnej

· Nóż wielofunkcyjny, tarcza emulgacyjna do ubijania

· Dwustronna tarcza tnąca, dwustronna tarcza szatkująca oraz tarka.

· Tarcze ze stali szlachetnej

· Uchwyt na tarcze dla większej stabilności

· Przystawka do przecierania - również do surowych pomidorów

· Wyciskarka do cytrusów

· Rozdrabniacz z wymiennymi tarczami

· Możliwość włączenia urządzenia tylko po zamknięciu pokrywy

· Zintegrowane zamknięcie napędu miksera

· Specjalne silikonowe przyssawki zapobiegające przesuwaniu się urządzenia,  popychacz t. Gwarancja 2 lata w serwisie zewnętrznym. Podczas pracy funkcje specjalne: funkcja przecierania, funkcja cięcia w kostkę, funkcja szatkowania, pojemność malaksera  do 2,5 l, 

2. Piekarnik elektryczny – 1 sztuka

Pojemność piekarnika

Moc: 2000W

Regulacja temperatury 100-230C

Termoobieg

4 elementy grzejne ze stali szlachetnej

Wybór sposobu grzania: dół, góra, dół+góra

ruszt, rożen, brytfanna do pieczenia, uchwyt do wyjmowania rusztu/brytfanny

3. Naświetlacz do jaj – 1 sztuka

napięcie: 230V

pojemność: 30 jaj

· czas trwania cyklu: 90s

· klasa ochronności IP20

· wymiary w mm: od 430 x 175 x 185 (h) (dopuszczalne tolerancja wymiarów +/- 10%)

· długość fal: min. 253,7nm

· trwałość promienników(h): min.7500

· 4. Garnki do kuchni induk. 8 sztuk

· - garnki ze stali nierdzewnej

· - garnki  z pokrywą

· - przystosowane do kuchni indukcyjnej

·  - Ø 240 x 200(h) wysokie  4 sztuki

· - Ø 240 x 135 (h) średnie 4 sztuki

· 5. Maszynka do mielenia ( wielofunkcyjna).1 sztuka

Elektryczna

Moc maksymalna: minimum 650 [W]

Wydajność mielenia: min.2,3 [kg/min]

Metalowa komora mielenia

Funkcja Rewers

Wyposażenie w szatkownicę

Możliwość zastosowania modułu szatkownicy

Możliwość zastosowania modułu cytrusiarki 

Możliwość zastosowania modułu wyciskarki do małych owoców 

Możliwość zastosowania modułu młynka żarnowego 

  Moduły mogą być dołączone.

Zabezpieczenie chroniące silnik przed zniszcz. w przypadku zablokowania

Schowek na przewód

Gumowe nóżki antypoślizgowe

6. Piec konwekcyjo – parowy- 1 sztuka

Pojemność – 4x GN 2/3

Odległość między półkami 70mm / 80m

Liczba wentylatorów: 2

Moc/napięcie 2x1600W/230V

Waga nie więcej niż 50 kg

Wykonany ze stali nierdzewnej

Wentylator o zmiennym kierunku obrotów

Halogenowe oświetlenie

Manualna regulacja mocy zaparowania

System nawilżania

7. Zmywarka do naczyń gastronomiczna – 1 sztuka

· wykonana ze stali nierdzewnej

· 4 ramiona myjąco – płuczące

· co najmniej dwa programy myjące: mogą być 120 s i 180 s

· automatyczne dozowanie nabłyszczacza poprzez wbudowany dozownik

· zbiornik na wodę

· w zestawie co najmniej 2 kosze na szkło i talerze oraz wkład na sztućce

· spełnia wymagania technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACCP

8. Kuchenka Mikrofalowa – 1 sztuka

           Pojemność: 20 litrów

· Sterowanie: elektroniczne

· Opcje podstawowe: gotowanie, grill, podgrzewanie, rozmrażanie

· Moc mikrofal:  min.1270 W

· Moc grilla: min. 1000 W

	Wszystkie wyżej wymienione sprzęty kuchenne muszą posiadać gwarancję i instrukcję obsług w języku polskim.




